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(Neformaliojo suaugusiyjy $vietimo programos forma)

NEFORMALIOJO SUAUGUSIUJU SVIETIMO PROGRAMA

Kreminiy géliy gamyba ir kepiniy dekoravimas

(programos pavadinimas)

2023-03-10

(programos parengimo data)

PROGRAMOS APRASAS

1. Bendrosios nuostatos

1.1. Programos aktualumas

Neformalusis S$vietimas suaugusiems asmenims yra patogi ir lengvai
prieinama $vietimo forma, kuri padeda atnaujinti ar jgyti naujas vertingas
kompetencijas. Kreminiy géliy gamyba ir kepiniy dekoravimas padés
asmenims jgyti nawjy Ziniy, kurias bus galima panaudoti tiek buityje, tiek
pramonéje.

1.2. Tikslas ir uzdaviniai

Tikslas — jgyti kompetencijas kreminiy géliy gamybos srityje.
Uzdaviniai:
1. Susipazinti su zaliavy, reikalingy kreminiy géliy gaminiams,
parinkimu ir paruosimu.
2. Susipazinti su kreminiy géliy gamybos
panaudojimu.

technologijomis ir

1.3. Programos trukmé ir apimtis

10 dieny, 40 val.

1.4. Programos tiksliné (-és) dalyviy
grupé (grupés)

Suaugusieji, norintys tobulinti kompetencijas konditerijos srityje dalyvaujant
neformaliojo $vietimo programoje.

1.5. Programos dalyviy skaicius

10

1.6. Minimalus reikalavimai, norint
mokytis pagal programa (jeigu
nustatyta)

Nenustatyta

1.6. Programos anotacija

Kreminiy géliy gaminimo ir kepiniy dekoravimo neformaliojo suaugusiyjy
Svietimo programa parengta jgyvendinant projektq ,, Suaugusiyjy Svietimo
sistemos plétra suteikiant besimokantiems asmenims bendrgsias ir
pagrindines kompetencijas* Nr. 09.4.2-ESFA-V-715-01-0002. Programos
paskirtis — kompetencijy, reikalingy kreminiy géliy gamybos srityje, jgijimas.
Programq baige asmenys gebés savarankiskai parinkti Zaliavas ir jas
paruosti kreminiy geliy gamybai, gaminti kremines géles ir jomis dekoruoti
kepinius. Jgytas Zinias asmenys galés pritaikyti buityje ar pramonéje.

2. Programoje jgyjamos ar tobulinamo

s kompetencijos:

Kompetencija(-0s)

Kompetencijos(-ju) pasiekimg nurodantys mokymosi rezultatai

Parinkti ir paruosti zaliavas kreminiy

géliy gaminiams.

ISmanyti kremy asortimenta ir paskirtj.
Atlikti konditerijos gaminiy zaliavy, reikalingy kreminiy géliy gamybai,
pirminio paruo§imo operacijas.

Gaminti kreminiy géliy gaminius.

Formuoti modernius kreminiy géliy gaminius.
Dekoruoti konditerijos gaminius kreminiy géliy ruoSiniais.

3. Programos turinys ir metodai

Eil. Temos pavadinimas
Nr.

Trumpas déstomos temos Mokymao(si) Planuojamos jgyti /
apraSymas metodai patobulinti
kompetencijos

1. | Zaliavy pirminis paruoSimas.

Zodiniai, vaizdiniai,
praktikiniai.

Zaliavy parinkimas ir
pirminis paruoSimas.

Parinkti ir paruosti
zaliavas kreminiy
géliy gaminiams.

2. | Kreminés konditerijos mi$iniai.

Zodiniai, vaizdiniai,
praktikiniai.

Kreminés konditerijos
miSiniy tipai.

Gaminti kreminiy
géliy gaminius.




3. | Kreminiy geliy gamyba. Kreminiy geliy gamyba Zodiniai, vaizdiniai, | Gaminti kreminiy
naudojant paruostus praktikiniai. géliy gaminius.
kreminés konditerijos
misinius.

4. | Konditerijos gaminiy Konditerijos gaminiy Zodiniai, vaizdiniai, | Gaminti kreminiy
dekoravimas kreminémis dekoravimas kreminémis praktikiniai. géliy gaminius.
gélémis. gélémis.

4. Programos planas

Eil. Temos pavadinimas Skiriama valandy

Nr. IS viso Teoriniam Praktiniam
mokymui mokymui

1. | Zaliavy pirminis paruogimas. 5 3 2

2. Kreminés konditerijos miSiniai. 10 3 7

3. Kreminiy géliy gamyba. 15 3 12

4, Konditerijos gaminiy 10 3 7

dekoravimas kreminémis
gélémis.
IS viso 40 12 28

5. Jgytos/patobulintos kompetencijos
atitiktis atitinkamame profesiniame
standarte nustatytai (-oms)
atitinkamos kvalifikacijos
kompetencijai (-oms) (jei
atitinkamas profesinis standartas yra
patvirtintas)

Mokymy metu jgytos/patobulintos kompetencijos atitinka Apgyvendinimo ir
maitinimo paslaugy sektoriaus profesinio standarto konditerio, LTKS IV
kvalifikacijos apraSe apibréztag kompetencija:
4.4. Gaminti kreminés konditerijos gaminius.

6. Pasirengimas vykdyti neformalyji suaugusiujuy Svietima, mokymui reikalingos priemonés

6.1. Reikalavimai, keliami mokytojams (déstytojams) (nurodyti, jei taikoma):

1. ISsilavinimas Viréjo ar lygiaverte kvalifikacija (iSsilavinima).
2. Darbo patirtis Ne maZesne kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirtj.
3. Kita -

6.2. Detalus mokymui reikalingy materialiniy ir metodiniy iStekliy, atitinkan¢iy numatoma mokyti dalyviu
skaiciy bei programos tikslus ir uZdavinius, apraSymas.

Eil.
Nr.

Mokymui reikalingi
materialiniai ir metodiniai
iStekliai, naudojami mokymo
procese (nurodyti, jei taikoma)

1. Mokymo patalpy apriipinimo

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis

apraSymas (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai pateikti.

2. Iranga Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine
jranga (Saldytuvais, Saldikliais, plakimo maSinomis), svérimo prietaisais,
konditerijos jrankiais ir smulkiu inventoriumi, plovimo ir dezinfekavimo
medziagomis bei priemonémis maisto saugai ir higienai palaikyti.

3. Literatora Elektroniniai informaciniai Saltiniai.

4. Kitos priemonés Netaikoma.

6.3. Teorinio ir praktinio mokymo
organizavimo vietos (-y) adresas (-ai)
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